Sastavdalas

2259/8 oz sviests

3509/12 oz viegli miksts brunais cukurs
559/2 oz smalkais cukurs

3 téjk. vanilas ekstrakts

2 olas

3009/10 % oz kviesu milti

2 nolidzinatas tejkarotes ar dzeramo sodu
1 tejk. kanélis

200g/7 oz auzu parslas

200g/7 oz rozines

Noradijumi

Siem krauks$kigajiem auzu parslu cepumiem tiek pievienotas rozines, lai pieskirtu
tiem gardu staipigumu. Un vislabak tie garSo, kad tiek iemérkti krazite ar klasisko
Tetley garsu.

=

Uzkarseéjiet krasni lidz 160C/310F/Gas 2 1/2.
2.  Sakuliet sviestu, brano cukuru, smalko cukuru un vanilas ekstraktu, ldz
izveidojas gaiSa un gaisiga masa.

veidotos maisijums.

4, Beigas pievienojiet auzu parslas un rozines.

5. Nemiet pa édamkarotei maisijuma un uzlieciet to uz cepama papira un cepiet
12-14 minutes vai lldz cepumu malas paliek zeltaini branas. Iznemiet no krasns,
lai tie pirms pasniegSanas atdzistu uz cepeSpannas.



Kopa iznak 20-25 cepumi
SagatavosSanas laiks: 20 minutes
CepsSanas laiks: 12-14 minutes



